BALIK ISLEME VE PiSIRME TEKNIKLERi ATOLYESI

Dokuz Eyliil Universitesi, Turizm Fakiiltesi Dekanlig1 tarafindan yiiriitiilen “Balik
Isleme ve Pisirme Teknikleri” atdlye kapsaminda katilimcilar; balik fileto ¢ikarma, derisinden
citir yapma, dogru pisirme teknik inceliklerine kadar detayl bilgiler ile uygulamali olarak balik

pisirmeyi 6greneceklerdir.

EGITIM/KURS PROGRAMI HAKKINDA
Programin Adi

Balik Isleme ve Pisirme Teknikleri

Program Basvuru Tarihleri
03.07.2023-14.07.2023

Atolye Tarihi

23.07.2023

Saat: 12:00-17:00

Program Siiresi (Ongoriilen Toplam Saat). 5 saat

Program icin Onerilen Mekin ve Donanim

Dokuz Eyliil Universitesi Turizm Fakiiltesi, Tinaztepe Yerleskesi Adatepe Mahallesi, 205/60
Sokak No:1 Tinaztepe, Buca/iZMIR
(Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Egitim Mutfagi)

EGITIiM HAKKINDA
Sekli

Yiiz yiize orgiin egitim
EGITIMIN iCERIGi

e Balik tiriinlerinin se¢imi ve porsiyonlanmasi

e Ayiklama ve filetolama

e (esidine gore pisirme teknikleri

e Citir Balik Derisi, Citir Maydanoz ve Tuile Yapimi
e Yesil Yag Yapimi



EGITIMCI HAKKINDA
Adi-Soyadi
Ugur LOKMAN
Unvani
Ogr. Gor.
Birimi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Calismakta Oldugu Kurum ve Adresi
Dokuz Eyliil Universitesi Turizm Fakiiltesi
Dokuz Eyliil Universitesi Turizm Fakiiltesi Tinaztepe Yerleskesi Adatepe Mahallesi, 205/60
Sokak No:1 Tinaztepe, Buca/iZMIiR
Irtibat Telefonu
0232 30169 17
E-Posta Adresi

ugur.lokman@deu.edu.tr



mailto:ugur.lokman@deu.edu.tr

EGITIiM KAPSAMINDA KULLANILACAK MALZEMELER

MALZEMELER
Malzemeler Birim Miktar
Levrek 2 adet
Limon 1 kilo
Lime 1 kilo
Portakal 1 adet
Frenk sogani 6 dal
Kirmiz1 Sogan 1 kilo
Kapya biber 1 kilo
Serrano Chili biberi 500 gr.
Avokado 2 adet
Kisnis 1 demet
Maydanoz 1 demet
Sarimsak 1 bas
Taze Zencefil 1 adet
Uziim Sirkesi 250 ml.
Yesil, Olgunlagsmamis Muz 2 adet
Tereyagi 500 gr.
Tatl1 Patates 500 gr.
Patates 1 kilo
Yemeklik krema 200 ml.
Muskat 50 gr
Kereviz 1 adet
Havug 1 adet
Defne Yapragi 3 adet

EGITIM UCRETI

Bu kurs i¢in malzemeler dahil belirlenen kisi basi egitim iicreti: 1500TL

ODEME

Kurs ticretini agsagidaki IBAN hesabina gonderdikten sonra 6deme dekontu
ugur.lokman@deu.edu.tr mail adresine iletiniz.

IBAN

Ziraat Bankas1 Izmir Subesi

TRO5 0001 0015 0606 9887 6813
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